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PRASENTIERT: JOLANDA DE COLO -

Seit mehr als 50 Jahren werden in der friulanischen Manufaktur
,Jolanda de Colo“ Ginsespezialititen nach zum Teil
iiber 500 Jahre alten Rezepturen hergestellt. .

Diein kontrollierter Freilandhaltung aufgezogenen Ganse liefern
bestes Rohmaterial, das mit ausgesuchten Krautern und Gewiirzen
zu Delikatessen verarbeitet wird. Gourmets auf der ganzen Welt

sind seit Jahrzehnten begeistert.

Jusive Spezialitaten fiir Ihr »Jahresendgesc\héft«
- ab Mitte September lieferbar



Gerne nehmen wir lhre

BESTELLUNGEN entgegen:

bestellungen@barth-feinkost.de ,
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Ab Mitte September lieferbar: 7., .

Artikel Preis/kg

204 Bratgans, der Gdanseschinken (1009%), aus reinem Gansefleisch, ca. 3,2 kg

1462 Gansebrust, gerduchert, ca. 560 g
1486 Gansesalami, aus reinem Gansefleisch, ca. 380 g
1489 Ocadella® Gansemortadella, mit 43 % Gansefleisch, ca. 3,4 kg

Alle Preise zuzlglich gesetzlicher MwSt., Lieferung frei Haus im Rahmen unserer bekannten Lieferungs- und Zahlungsbedingungen, solange Vorrat reicht.
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